Vereins-Weihnachtsfeier mit
Bibelgeschichte

GGs

Liebe Mitglieder GGS

Neu ist am Samstag den, 14. Dezember 2024 sind alle

Gesellschaft der Mitglieder der GGS zur gemeinsamen Weihnachtsfeier
Gehdrlosen eingeladen.
Schaffhausen

Wir treffen uns zuerst um 10:30 Uhr zum Bibelgeschichte im
gleichen Restaurant Ziegelhitte.

Roland Hermann wird Uber die Bibelgeschichte in
Gebardensprache erzahlen. Warum wir die Weihnachten feiern?

Bei Apero um ab 11:45 Uhr und einem feinen Mittagessen. Fur
Mitglieder ist es gratis, nur extra Stssgetranke mussen selbst
bezahlt werden. Nichtmitglieder sind herzlich willkommen und
tragen alle Kosten selbst.

Da moéchten wir bitte die separate Anmeldung Formular, was ihr
essen mochte, ankreuzen.

Auch wer mochte gerne mit Auto mitfahren melden bitte melde
bei mir.

Da OV vorhanden muss von Bushaltestelle Ziegelhitte zu
Restaurant zu Fuss ca. 3 min (siehe Zeichnung)
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Liebe Grisse Vorstands GGS



GGS

Gesellschaft der
Gehdrlosen
Schaffhausen

Anmeldung:

Anmeldung:

Bis am 4. Dezember 24
E-Mail: info@ggsh.ch
oder

GGS Alex.Naef

Im Benze 17,

8222 Beringen

Anmeldung:

Pro Person ein Blatt zu ausfiillen bitte. Danke!

Name / Vormanne:

Bibelgeschichte 10:30 bis 11:30

Café oder Tee [ Ja

Nein []

Gipfel D Ja

Nein E

Apero alle bekommen gleiche (lass uns Uberraschung)

Mittagessen: Vorspeise

Schaffhauser Weissweinsuppe mit
Rauchwurststreifen vom Black Angus Rind

oder

Nusslisalat mit gehacktem Ei an Hausdressing

Mittagessen: Hauptgang

Schweins- Cordon Bleu (120gr), Raclettekdse und
Schicken, Pommes Frites und Saisongemuse

Kalbs- Cordon Bleu (120gr), Raclettekdse und
Schicken, Pommes Frites und Saisongemuse

12 Std geschmorter Rindsbraten von Swiss Black
Angus an Brat-Rotweinsauce von Schaffhauser Pinot
Noir mit hausgemachte Spéatzli und Saisongemise

Vegqi:

Kohlrabi-Cordon Bleu mit Raclette gefillt
Mit Pommes Frites und Saisongemuse

Spatzli- Gemusepfanne an Kaserahmsauce

Dessert:

Meringues mit 2 Kugel Glace: Vanille/Erdbeere
mit Rahm

Meringues mit 2 Kugel Glace: Vanille/Schoggi
mit Rahm




